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RESUMO: A realizagio da desfolha de plantas de videira é uma pratica bastante utilizada em paises de clima
temperado para modificar a incidéncia solar e melhorar as caracteristicas enoldgicas de uvas e vinhos. Em condi¢Ges
tropicais ainda ndo se tém dados dessa préatica, assim, o presente trabalho teve como objetivo avaliar o efeito de
diferentes niveis de desfolha sobre a fisiologia, a producdo e a qualidade de uvas da variedade Syrah em condi¢Ges
tropicais semidaridas. O estudo foi realizado na Fazenda Ouro Verde em Casa Nova, Bahia. Os tratamentos consistiram
na pratica de 5 niveis de desfolha nos ramos no inicio da fase de cacho fechado. Da desfolha a colheita foram avaliados:
taxa de fotossintese e producdo das plantas; teores de sélidos sollveis, acidez titulavel, pH, polifendis totais, taninos e
antocianinas, bem como seu potencial enoldgico. O delineamento experimental foi em blocos casualizados com 4
repeticBes sendo 5 plantas por tratamento, totalizando 100 plantas no experimento. Pode-se constatar que de acordo
com 0 manejo empregado, dentre os parametros estudados apenas o teor de fendis totais e antocianinas nas uvas e nos
vinhos, bem como os dados biométricos dos cachos, tiveram diferenca significativa entre os tratamentos, enquanto que
0s demais parametros estudados ndo sofreram interferéncia da desfolha.

Palavras-chaves: regifes aridas, vitis vinifera L., uva, vinho.

Effects of different levels of defoliation on the physiology, production and
guality of grapes and wines, variety Syrah, in brazilian tropical semiarid
conditions

ABSTRACT: The defoliation of grapevine plants is widely used in temperate countries to modify the solar incidence
and improve the oenological characteristics of grapes and wines. In tropical conditions there is not data on this practice,
so this study aimed to evaluate the effect of different levels of defoliation on the physiology, production and quality of
Syrah grapes in semi-arid tropical conditions. The study was conducted at Ouro Verde Farm in Casa Nova, Bahia
State. The treatments consisted of five levels of defoliation on the branches in early stage L of the Baggiolini
scale. During the growing season and at harvest, the fruits were evaluated on rate of photosynthesis, plants production,
fruit as soluble solids, titratable acidity, pH, polyphenols, tannins and anthocyanins, as well as its oenological potential.
The experimental design was randomized blocks with four replications and five plants per treatment, totaling 100 plants
in the experiment. It was noted that according to crop management, among the parameters studied, only the content of
total phenols and anthocyanins in grapes and wines, as well as the biometric data of the clusters had significant
difference between treatments, while the other parameters did not suffer interference from defoliation.

Keywords: regions arid, vitis vinifera L., grape, wine.
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Introducéo

regido do Vale do Submédio Sao

Francisco, localizada entre o0s

Estados de Pernambuco e Bahia,

consolidou-se como importante
produtora de uvas finas de mesa. No entanto,
nos ultimos anos tem se verificado um
crescimento expressivo do cultivo de uvas
para vinho. Destaca-se como a principal
regido vitivinicola de clima tropical do
mundo. Trata-se de uma regido nova, com
muitos aspectos a serem conhecidos e/ou
melhor, compreendidos. A regido possui
caracteristicas climaticas que confere total
diferenciacdo em relacdo a viticultura
tradicional em todo o mundo e seu proprio
potencial vitivinicola esta para ser, em grande
parte, desvendado (MIOLO, 2003), tendo
como principal caracteristica a possibilidade
de vegetacdo da videira durante os 12 meses
do ano, podendo as praticas de colheitas
serem realizadas durante todo o ano, podendo
chegar até 3 safras/ano.

No Submedio Sdo Francisco a é&rea
plantada com videira tem se expandido
significativamente nos ultimos anos, devido a
modernizacdo da agricultura brasileira,
principalmente, pela implantacdo de projetos
de irrigacdo que promovem transformacdes
na estrutura produtiva que favorecem a
integracdo econdmica dessa regido ao
mercado agroindustrial. Grande parte desse
crescimento deve-se ao forte interesse de
empresas nacionais e internacionais em
implantar grandes fazendas de uvas para
vinho, a fim de processa-las durante todo o
ano no Vale.

A variedade Syrah é a principal uva
tinta para vinho cultivada na regido do
Submédio Sdo Francisco (ORLANDO et al.,
2008). E uma variedade muito adaptada ao
clima quente que, segundo Castro et al.
(2006)  demonstra  bom  desempenho
agronémico quando enxertada sobre 1103P.

O clima, o solo, o material vegetal
(espécies e variedades), o sistema de
conducéo e as técnicas de manejo do vinhedo
tém grande influéncia na maturacao fenolica

das uvas, interferindo no tipo e no teor de
compostos fendlicos (MARASCHIN, 2003).

A poda verde é uma pratica cultural
que vem sendo utilizada para melhorar as
condicdes do dossel vegetativo dos vinhedos
visando favorecer a qualidade da uva. A
desbrota, desponta e a desfolha s&o
modalidades de poda verde que interferem
diretamente no dossel vegetativo e podem
contribuir para que se alcance equilibrio entre
as partes vegetativas e reprodutivas da videira
(MANDELLI et al., 2008).

A desfolha é uma técnica amplamente
utilizada e tem como objetivo minimizar
problemas climaticos encontrados durante a
maturacdo da uva, como a precipitacdo e a
umidade relativa do ar elevadas. O manejo do
dossel vegetativo permite maior insolacdo e
aeracdo do vinhedo, favorecendo o
microclima préximo as folhas e aos frutos e
ao aumento da qualidade (MANFROI et al.,
1997)

A luz e a temperatura tém influéncia
determinante na composi¢do e na maturagdo
da uva. A falta de luz nos cachos afeta o
tamanho da baga, o pH do mosto, o teor de
aclcares totais e o metabolismo do é&cido
malico, aumentando sua concentracao,
também provoca diminui¢cdo no conteudo de
fendis totais e antocianinas.

Trabalhos realizados em varias regides
viticolas mostram que desfolhar ligeiramente
a zona dos cachos em diversos estadios
fenologicos (HUNTER et al., 1995) pode
aumentar o teor de sélidos soltveis e diminuir
a acidez, o pH e o potassio (REYNOLDS et
al., 1996). Isto ocorre porque se eliminam as
folhas velhas que sombream os cachos, que
pouco ou nada contribuem para a sintese de
acucares (MAIN e MORRIS, 2004;
MURISIER e FERRETTI, 2004; PONI et al.,
2005).

Experimentos conduzidos em varios
paises, como Franca, Itélia, Estados Unidos,
Africa do Sul, Australia, Nova Zelandia e
Chile evidenciam que o0 manejo do
microclima da copa € um meio efetivo de
aumentar a qualidade do vinho. No que se
refere a composicdo analitica dos vinhos,
poucos parametros analisados mostraram
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diferengas significativas (FREESE, 1988;

ILAND, 1988). No entanto, analises
sensoriais  demonstraram  que  vinhos
elaborados de wuvas em condicdes de

microclima manejado apresentaram escores
superiores e foram considerados de melhor
qualidade (HUNTER e VISSER, 1991). A
pratica da desfolha poderia ser um
instrumento enoldgico para obtencdo de um
vinho com tipificacio e identidade,
proporcionando modificagdes na composi¢ao
quimica.

O estudo da pratica da desfolha em
videiras viniferas cultivadas na regido
semiarida do Submédio do Vale do S&o
Francisco é fundamental para o conhecimento
das respostas da planta nessas condigdes,
tanto em relacdo a producdo da uva, quanto
na qualidade do vinho. Assim, 0 presente
trabalho teve como objetivo avaliar o efeito
de diferentes niveis de desfolha sobre a
fisiologia, a producdo e a qualidade das uvas

162

e dos vinhos da variedade Syrah em
condic0es tropicais semiaridas.
Material e Métodos

Matéria-prima

O trabalho foi realizado no primeiro
semestre de 2010, em vinhedo comercial, na
Fazenda Ouro Verde Ltda, localizada na BR
235, km 40, Casa Nova (BA), Brasil. As
plantas utilizadas foram da cultivar Syrah
clone 100 com cerca de 5 anos e enxertadas
no porta-enxerto IAC 766. As plantas foram
conduzidas em sistema do tipo espaldeira,
espacadas de 2,5 x 1,5 m sob irrigagdo por
gotejamento de 4 litros por hora planta .

Apobs a determinacdo do ponto ideal
de colheita, as uvas foram colhidas e
encaminhadas ao laboratério de Enologia da
Embrapa Semiarido, Petrolina-PE, onde
foram vinificadas, através do método
tradicional de Peynaud, (1997) de acordo com
a figura abaixo.

Figura 1. Fluxograma de operac@es para produgéo de vinho tinto.
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Estadio fenoldgico

O estadio fenoldgico da videira foi
determinado, semanalmente, pelo método de
observacao visual, tomando como referéncia a
escala de Baggiolini, divulgada em 1952
(BAILLOD e BAGGLIOLINI, 1993).
Quando se considerou haver alguma
heterogeneidade, em que era dificil a
definicdo de apenas um estadio, procedeu-se a
atribuicdo de duas letras.

Desfolha

Os diferentes niveis de desfolha foram
realizados manualmente do lado leste da
espaldeira, lado este que recebe menor
incidéncia solar, em linhas instaladas no
sentido NORTE- SUL, no inicio do estadio de
cacho fechado (Estadio L) de acordo com a
escala de Baggiolini, onde foram eliminadas
folhas da regido préxima aos cachos (até 40
cm acima do primeiro arame) conforme a
figura 2. Os tratamentos consistiram na
eliminacdo de: T1= 0 folhas (testemunha);
T2=3 a4 folhas; T3=5a6 folhas; T4=72a8
folnas e T 5= 9 a 10 folhas, em ramos
previamente marcados.

Figura 2. Fio de producéo no sistema de conducdo espaldeira na qual foram realizadas as desfolhas até

40 cm acima do fio.

producéo

Regido da
desfolha

Medidas de Trocas Gasosas

Aos 48, 56, 62, 72 e 112 dias apos a
poda foram realizadas medidas de trocas
gasosas utilizando o aparelho portatil de
fotossintese, Infra Red Gas Analyzer (IRGA,
Li-6200, Licor Ltda.,, Lincoln, NE). As
medidas de trocas gasosas foram realizadas
no periodo da manhd, entre 9:00 e 11:00
horas, onde foram obtidos os valores de taxa
de assimilagéo de CO2 (umol CO, m?s™)

Analises da Uva

Os  parametros  referentes  as
caracteristicas das bagas e cachos, bem como
a composicdo fisica quimica dos mesmos,
foram  realizados apdés a  colheita,
aproximadamente 112 dias ap6s a poda. As
amostras representativas de cada parcela,

constituidas de 60 cachos, foram pesadas em
balanca analitica marca Gibertini, em
unidades de gramas, e medidas de
comprimento e largura foram realizadas com
0 auxilio de um paquimetro manual e as
medidas foram dadas através de leitura direta
emcm.

Os parametros fisico- quimicos, teor
de sdlidos soluveis (SS), composicdo fendlica
(CF), acidez titulavel (AT) e pH foram
determinados de acordo com a metodologia
descrita por Peynaud, (1997).

Analises dos vinhos

Apds 30 dias de estabilizacdo em
garrafas, foram realizadas, em triplicata, as
seguintes analises: pH, Acidez total titulavel,
Teor de alcool, Acidez volatil, SO Livre, SO>
Total, Densidade, Extrato Seco, Acucares
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Redutores,  Antocianinas  segundo a
metodologia descrita por Peynaud, (1997).

Delineamento experimental e analise
estatistica

Para as andlises de campo o
delineamento  experimental utilizado foi
blocos inteiramente casualizados e para as
analises de  laboratorio  inteiramente
casualizado em triplicata.

Os  resultados  obtidos  foram
submetidos & andlise de variancia sendo as
médias comparadas pelo teste Tukey a 5% de
significancia com o auxilio do programa
estatistico SAS 9.0 (Statistical Analysis
System).

Resultado e discussao
Estadios fenoldgicos

No periodo onde foi realizado o
trabalho (primeiro semestre de 2010), as
precipitagdes que ocorreram estiveram dentro
das médias encontradas em anos anteriores,
com excecdes dos meses de marco, onde a

média de precipitacdo é de 148 mm e nesse
ano foi de 91 mm e no més de Abril, onde a
média € de 82 mm e ocorreu uma precipitacao
em torno de 148,3mm, porém, essa diferenca
de precipitacdo ndo interferiu na execugédo
nem nos resultados do trabalho. Ja os demais
dados climético (radiagdo, insolagdo,
temperatura e umidade relativa do ar)
estiveram todos dentro das médias mensais.
Constatou-se que a duracdo dos ciclos
fenoldgicos da videira no primeiro semestre
de 2010 foi de 112 dias entre o intervalo da
poda, realizada em marco de 2010 a colheita
realizada em junho 2010 (Tabela 1). Moura et
al. (2009) estudando o ciclo de producdo de
dois anos da variedade Syrah no Vale do
submédio Sdo Francisco verificaram que a
duracdo do ciclo fenolédgico é da ordem de
118 + 14 dias. Amorim et al. (2005),
trabalnando com a mesma cultivar no
municipio de Trés Coracdes, regido sul de
Minas Gerais, constataram que o ciclo de
producdo foi de 164 dias. Na Australia,
Ginaster et al. (1998), citados por Amorim et
al. (2005), relataram que a uva cv. Syrah
precisou de 193 dias para completar seu ciclo
produtivo em clima temperado.

Tabela 1. Duracdo dos sub-periodos fenoldgicos em um ciclo de producédo (1° semestre de 2010) da videira cv. Syrah,
Casa Nova-BA (PO-BR- Poda a brotacdo; BR-FL- Brotagdo a floracdo; FL-MA- Floracdo a maturagdo; MA-CL

Maturacdo a colheita; PO-CO- Poda a colheita)

Sub-periodos fenoldgicos

Ano. Semestre  PO-BR

BR-FL FL-MA MA-CL

PO-CO

2010/1° 8 20

43 40 112

Favero et al. (2008) em trabalho
realizado para a cultivar Syrah nos anos de
2005 e 2006 no sul de Minas Gerais
verificaram que a duracédo do ciclo foi de 195
dias e 180 dias, respectivamente.

Souza et al. (2010) verificaram para a
cultivar Syrah, cultivada em ciclo de verdo no
municipio de Caldas (MG), foi colhida aos
154 dias, ou seja, em torno de 33 dias a
menos do que o verificado nos trabalhos
anteriormente citados.

Desta forma, no caso da vitivinicultura
do Vale do Submédio S&o Francisco, €
possivel programar datas de poda, quebra de
dorméncia, aplicacdo de defensivos, colheita e
também otimizar o emprego da mao de obra
nas diversas fases do ciclo, reduzindo os
tratos fitossanitarios, resultando em economia
de insumos (SOUZA LEAO e SOARES,,
2010). Além disso, em fun¢&o do historico do
regime de chuvas de uma regido subtropical,
pode-se programar a poda de frutificacdo e
qguebra de dorméncia no verdo para a
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obtencdo da producdo fora de época, em que a
maturacdo dos cachos ocorre em condicOes
climaticas mais favoraveis, uma vez que,
neste periodo, € importante que ndo haja
excesso de umidade nos cachos, evitando-se a
ocorréncia de podriddes flangicas que
prejudicam o processo fermentativo da
vinificacdo (JUBILEU et al., 2010).

Taxa de Assimilacdo de CO:2

A atividade fotossintética das folhas,
que alcangou o valor maximo de 11,5 pumol
CO, m?2 s no inicio da maturagéo, reduziu-se
lenta e progressivamente até o final do ciclo,
situando-se préximo a 9,0 pmol CO, m? s?,
principalmente, nos tratamentos com desfolha
de até 6 folhas (Tt3), valores que podem ser
considerados satisfatorios para a videira,
conforme observado na Alemanha (
DURING, 1992), Australia (DOWNTOWN et
al., 1987) e Portugal (CASTRO et al., 1993).

Para as desfolhas mais dréasticas (T4 e
T5) ndo foi observada reducdo da taxa
fotossintética e sim, sua manutencdo durante
0 periodo de estudo. Assim, pode-se dizer que
a desfolha nesse caso, ndo alterou a producéo
de fotoassimilados.

Ao decidir a época e intensidade da
desfolha, deve ser levada em consideracdo a
idade das folhas (VASCONCELOS e
CASTAGNOLI, 2000), a capacidade
fotossintética das folhas removidas e daquelas
que permanecem na planta. Poni et al. (1994)
observaram que a fotossintese alcancava o
maximo de assimilacdo aos 30-35 dias de
idade das folhas, o que corresponde ao
momento em que as folhas atingem o
tamanho méximo. Castro et al. (2006)
defendem que a partir de certa idade, a
contribuicdo da folha para a producdo de
fotossimilados vai diminuindo gradualmente,
até ser praticamente nula na maturagéo.

Até o estadio fenologico de baga
ervilha, sdo as folhas basais adultas que
contribuem com a maioria dos fotossimilados
para o desenvolvimento das bagas. Nas fases
posteriores do ciclo, sdo as folhas dos tercos
médio e superior que se manifestam

funcionalmente ativas com maior importancia
na producdo de fotoassimilados e acumulacao
de constituintes dos cachos (HUNTER et al.,
1994).

Zufferey e Murisier (2000) concluiram
que o perfil de evolucdo da atividade
fotossintética das folhas apresentava valor
méaximo na floracdo e no estabelecimento das
bagas; reducdo até o cacho fechado; estavel
ao longo da fase de pintor e reducdo durante a
maturacdo das bagas. Na fase final do ciclo
sdo as folhas dos ramos netos que mais
contribuem para o potencial fotossintético da
planta, dado que nessa fase as folhas estdo
mais ativas (CASTRO et al., 2005, 2006).

Ao efetuar a desfolha, cerca de um
més ap6s a plena floracdo, a producdo de
assimilados ja ndo € afetada, pois outras
folnas adultas que se desenvolvem
encontramn-se em plena atividade
fotossintética (VASCONCELOS e
CASTAGNOLI, 2000). Castro e Lopes
(1990) consideram que a desfolha, se
realizada durante a maturagdo, com a remogao
das folhas situadas abaixo do cacho podera
ser positiva e Castro e Cruz (2001)
consideram a época do pintor e vindima como
adequada para a realizacdo da desfolha.

Analises biométricas

Em relagdo a massa de 60 bagas houve
diferenca significativa entre os tratamentos.
As bagas da testemunha (T1) e do tratamento
com maior intensidade de desfolha (T5)
apresentaram as menores massas, 103,8 g e
107,5 g, respectivamente (Tabela 2), enquanto
que bagas das desfolhas intermediarias (T2,
T3 e T4) apresentaram bagas mais pesadas
com valores semelhantes (119,1, 120,8 e
123,1 g, respectivamente). Pode-se constatar
que os diferentes niveis de desfolha
interferiram na massa das bagas, porém, vale
ressaltar que em se tratando de uvas de vinho
é importante se ter uma boa relacdo polpa e
semente para que seja possivel obter uvas de
qualidade para elaboragdo de vinhos finos,
portanto nem sempre as maiores bagas sdo
desejadas.
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A massa e comprimento dos cachos
sofrerarm influéncia em relacdo aos niveis de
desfolha empregados (Tabela 2). A desfolha
de 5 a 6 folhas (T3) promoveu a formacéo de
cachos mais pesados (159,4 g) e mais longos
(12,1 cm), enquanto que os tratamentos sem
desfolha (T1), com desfolha de 3 a 4 folhas

(T2) e de 9 a 10 folhas (T5) foram
semelhantes entre si, apresentando cachos de
menores massas e mais curtos. Vale ressaltar
que em se tratando de uvas para vinho, o que
se busca € a qualidade e maturacdo dos
compostos presentes nas bagas e cachos, ndo
sendo importante a dimens&o dos cachos.

Tabela 2 Massa de 60 bagas (g), massa dos cachos (g), largura e comprimento dos cachos de videira ‘Syrah’

submetidos a diferentes niveis de desfolha.

Tratamentos Massa Massa Largura Comprimento
60 bagas (g) cachos (g) cachos (cm) cachos (cm)

Testemunha (T1) 103,8b 139,2¢c 49a 10,9 b

3 a4 folhas (T2) 119,1a 1446 ¢c 4,7 a 114b

5 a 6 folhas (T3) 120,8 a 1594 a 48a 12,1a

7 a 8 folhas (T4) 123,1a 1544 b 49a 11,8ab

9 a 10 folhas (T5) 1075b 1472 ¢c 48a 114Db

Meédias seguidas de mesma letra nas colunas, ndo diferem significativamente entre si pelo teste Tukey a 5% de

probabilidade.
Analises bioquimicas

Na tabela 3 observa-se que ndo houve
diferenga significativa entre os tratamentos
quanto ao teor de solidos sollveis e acidez
titulavel do mosto de bagas da cv ‘Syrah’,
permanecendo o0s valores em torno de
21,0°Brix e 60,0 meq L%, respectivamente.

Trabalhos realizados por Lavezzi et al. (1994)
mostraram que ndo ha relacdo entre
intensidade de desfolha e a concentracdo de
solidos soluveis. Os resultados podem
expressar uma adaptacdo das videiras quanto
a acumulacdo de acucares, independente dos
niveis de desfolha.

Tabela 3. Teor de s6lidos solaveis (SS), acidez titulavel (AT) em mosto de bagas de videira ‘Syrah’ submetidos a

diferentes niveis de desfolha.

Tratamentos SS. AT
(°Brix) (meg/ LY
Testemunha (T1) 21,2 a 62,7 a
3 a4 folhas (T2) 21,8a 60,0 a
5 a 6 folhas (T3) 210a 60,7 a
7 a 8 folhas (T4) 21,7 a 57,7a
9 a 10 folhas (T5) 21,8 a 61,0 a

Meédias seguidas de mesma letra nas colunas, ndo diferem significativamente entre si pelo teste Tukey a 5% de

probabilidade.

Diversos estudos relacionados a
desfolha constataram reducao nas
concentragfes de solidos sollveis nas bagas
(KLIEWER et al., 1967), particularmente se a
desfolha for muito intensa (ZOECKLEIN et
al.,, 1998). Esta reducdo podera estar
relacionada com a reducdo das folhas
fotossinteticamente ativas, ou com o fato da
area foliar remanescente ser insuficiente para

a completa maturacdo das bagas. Pelo
contrario, outros autores defendem que a
desfolha provoca o aumento da concentracéo
de acUcares na baga (REYNOLDS et al.,
1986b; VASCONCELOS e CASTAGNOLI,
2000). Este aumento no teor em acgucares
deve-se a perda de agua nas bagas que, mais
expostos devido a desfolha, véem aumentadas
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as taxas de respiracdo e evaporagéo,
aumentando a conce

ntracdo  de  solidos  solGveis
(ZOECKLEIN et al., 1992). Esta variacdo
pode também ser atribuida ao aumento da
temperatura das bagas, o qual induz ao
aumento da taxa de translocacdo de
fotoassimilados (REYNOLDS et al., 1986).
Mas, vérios estudos mostram auséncia de
efeitos da desfolha no teor de acUcares
(BLEDSOE et al., 1988; CASTRO et al.,
2007Db).

Van Leeuwen et al. (2004) admitem
que 88% da variacdo de acUcar da videira
dependem, principalmente, da cultivar, do
solo e do ano climatico decorrente, isso pode
justificar a infinidade de trabalhos com
resultados tdo antagbnicos. Também segundo
Manfroi et al. (2006), a concentracdo e as
substancias que compdem os frutos sdo
influenciadas por varios fatores, como a
maturacdo, a cultivar, a época do ano, as
praticas culturais e as condi¢des climaticas.

Para obtencédo de vinhos de qualidade
as uvas devem apresentar boas caracteristicas
quanto a sua composicao, como a quantidade
de acucares, acidez titulavel, teor de
antocianinas e polifendis totais, porém vale
ressaltar que ndo uma regra de composicao
ideal, deve-se haver um equilibrio entre os
diferentes compostos.

A qualidade interna do fruto depende,
em grande parte, da radiacdo solar recebida
durante o periodo de crescimento vegetativo
(INTRIERI e FILIPPETTI, 2000), condigdo
esta que no Semiarido Tropical do Vale do
Sao Francisco ocorre em grande intensidade
na maior parte do ano.

Composicao fendlica da uva

O teor de antocianinas totais das
peliculas das bagas de uva ‘Syrah’ apresentou
diferenca estatistica entre os tratamentos
(Tabela 4), onde a maior concentracdes desses
compostos pode ser encontrada na desfolha de
3 a 4 folhas (T2), enquanto que a testemunha
(T1) e os tratamentos com maior desfolha
apresentaram teores menores de compostos
fenolicos. Assim, pode-se sugerir que uma
leve desfolha pode ser positiva para o
aumento da concentracdo desses compostos,
importantes para a elaboracdo de vinhos
tintos.

De acordo com estudos realizados em
outras variedades de Vitis vinifera, por Flanzy
et al. (1972), as tintas apresentam contetdo
médio de antocianinas de 2295mg kg* de
uva, encontrando-se entre 95 a 98% na
pelicula e os restantes 2% no engaco.

Tabela 4. Teor de antocianinas totais (Ant, mg 100 g) em bagas de videira ‘Syrah’ submetidos a diferentes niveis de

desfolha.
Tratamentos Ant
(mg 100 g*)
Testemunha (T1) 115¢
3 a4 folhas (T2) 138,5a
5 a 6 folhas (T3) 120,1b
7 a 8 folhas (T4) 126,7b
9 a 10 folhas (T5) 122,2b

Médias seguidas de mesma letra nas colunas ndo diferem
Significativamente entre si pelo teste Tukey a 5% de probabilidade.

A forma como o0s pigmentos
antocianicos evoluem ao longo da maturagéo
é bastante influenciada por um conjunto de
fatores (tipo de cultivo, condigdes ambientais,
praticas culturais, regime hidrico entre
outros). A luz e a temperatura sdo os fatores
climaticos mais importantes na biossintese

das antocianinas. Pirie e Mullins (1977)
verificaram que em videiras que receberam
15% da luz da testemunha, havia reducdo de
60% no teor em antocianinas durante a
primeira semana de coloracdo da baga. O
autor citado considera que a luz aumenta o
teor de acgUcares da pelicula e que este induz a
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acumulacdo das antocianinas (LAUREANO,
1988).

A evolugdo do conteldo antocianico
caracteriza-se, geralmente, em trés fases: na
primeira, o nivel antocianico apresenta ligeiro
incremento, na segunda, caracteriza-se por
incremento mais acentuado no nivel de
antocianinas e por ultimo, na terceira fase,
observa-se  estabilizacdo  seguida  de
decréscimo até o final da maturagdo
tecnoldgica (RIBEREAU-GAYON, 1982;
JORDAO et al., 1998a).

Em variedades de Vitis vinifera L. as
antocianinas sao produzidas durante o periodo
de maturacdo na fase do pintor. Esta fase é
caracterizada pela mudanca de cor e textura
da baga devido a acumulacdo de antocianinas
nas peliculas das uvas tintas.

Um periodo de maturacdo prolongado
provoca reducdo do nivel antocianico,
associado ao murchamento das bagas
(SOMERS, 1976; PIRIE e MULLINS, 1977).

As préticas culturais que aumentam a
exposicdo dos cachos ao sol, geralmente,
provocam aumento dos compostos fenolicos e
da densidade da cor dos vinhos (MAZZA et
al., 1999).

Durante o presente trabalho, as
temperaturas medias ficaram em torno de
24,6 minima em junho a 28,1 maxima em
fevereiro, alguns autores consideram que para
algumas variedades, as temperaturas Otimas
para a acumulacdo de antocianinas nas bagas
se situam entre 0s 15-25°C durante o dia e 10-
20°C durante a noite (KLIEWER, 1970).
Sugere-se que temperaturas acima de 35°C ou
a baixo de 15°C, bem como grandes
amplitudes térmicas entre o dia e a noite,
fazem reduzir a acumulagdo de antocianinas
(MATEUS et al., 2002). Além disso, a
deficiéncia ou o excesso de humidade e de
irrigagdo tendem a diminuir o contetdo
antocianico nas uvas (JORDAO et al,
1998b).

Na anélise dos valores de antocianinas
e polifendis totais nas peliculas das uvas
‘Cabernet Sauvignon’ observa-se que a
pratica da desfolha ocasionou aumento
significativo do teor desses compostos,
comprovando que a maior irradiagdo solar nos

cachos ocasiona maior sintese dessas
substancias, o que esta de acordo com
Morrison e Noble (1990), Disegna et al.
(2005) e Pereira et al. (2005).

A pratica da desfolha também
proporcionou a elaboracdo de vinhos com
maior intensidade de cor, assim como, maior
teor de antocianinas totais, principalmente, no
tratamento com leve desfolha de 3 a 4 folhas
(T2) (Tabela 4).

A acumulacdo de compostos fenolicos
depende de uma adequada densidade de
folhagem, uma boa exposi¢cdo solar e uma
temperatura moderada ao nivel dos cachos,
fatores controlados pela desfolha
(CHAMPAGNOL, 1984). Muitos outros
autores referem, igualmente, o efeito positivo
da desfolha na composicédo fendlica do mosto.

Outros, no entanto, ndo verificaram
qualquer influéncia da desfolha no teor de
antocianinas e fendis totais, bem como na
intensidade corante do mosto (ZOECKLEIN
et al., 1992). Ja Dokoozlian e Kliewer (1996)
fazem notar que temperaturas muito elevadas
durante a maturacdo inibem a formacéo de
antocianinas e fendis totais. Smart (1987)
concluiu que a exposicao direta dos cachos,
além de aumentar a temperatura, é favoravel a
sintese de antocianinas e compostos fendlicos
totais.

Botelho et al. (2007), no ja referido
ensaio com a casta ‘Alfrocheiro’, obtiveram
resultados diferentes em funcdo do ano do
ensaio. Em 2005, a desfolha ndo provocou
qualquer diferenca significativa no teor de
antocianinas totais, fenois totais e intensidade
corante; enquanto que, em 2006, as
antocianinas totais e a intensidade corante
foram significativamente superiores na planta
com desfolha.

Anédlises Bioquimicas e composi¢éo
fendlica dos vinhos

Os resultados obtidos permitiram
verificar que ndo houve  diferenca
significativa (p<5%) entre os tratamentos para
as varidveis densidade, pH e acucares
redutores. No entanto, os niveis de desfolha
apresentaram influéncia significativa (p<5%)
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sobre as variaveis; teor alcodlico, acidez
titulavel e volatil, diéxido de enxofre livre e
total, antocianinas totais e compostos
fenolicos totais (Tabela 5).

Segundo Rizzon e Miele (2003), a
densidade do vinho € consequéncia da
graduacdo alcodlica e da quantidade de agucar
residual presentes. O acUcar presente na uva
sera transformado em &lcool pelas leveduras,
durante a fermentacdo alcoolica (DELANOE
etal., 1987 apud BLASI, 2004). No entanto, a
uva contém ainda uma pequena quantidade de
agucares, nio-fermentesciveis, cerca de 1gL™,
e que se encontram no vinho.

O conhecimento do pH se torna de
suma importancia, pois através dele pode se
avaliar a resisténcia do vinho a infeccdo
bacteriana ou tendéncia a casse férrica
(BLASSI 2004) ou porcentagem de SO
presente na forma livre. Para Rizzon e Miele
(2002), o pH interfere na cor e exerce um
efeito pronunciado sobre o gosto, alem de
contribuir para uma boa fermentagdo
(PEYNAUD, 1997).

O teor alcodlico mais elevado foi
obtido nos vinhos do tratamento 2. Todos 0s
tratamentos  apresentaram-se  dentro do
permitido pela legislagdo, a qual estabelece o
valor minimo de 10°GL e maximo de 14°GL.
O Aalcool etilico possui caracteristicas anti-
sépticas, pois impede o desenvolvimento de
agentes patogénicos no vinho (SILVA, 1999).

Os teores de SO livre, os quais
variaram entre 20,9 e 27,3, resultaram em
uma acidez total (Tabela 5), de acordo com o
permitido pela legislacdo de 55-130 meq L™,
e acidez volatil equilibrada com teores entre
5,0 e 5,5 meq L sendo que a lei permite no
maximo 20 meq L. A acidez volatil esta
diretamente relacionada com a concentragéo
de SOy, pois provavelmente teores de SO
adequados inibem o desenvolvimento das
bactérias responsaveis pela producao de acido
acético (PEYNAUD, 1997).

Dessa forma, para todos 0s
tratamentos de desfolha o SO livre e total
apresentaram-se  de acordo com O
recomendado por Peynaud (1997) e Ribéreau-
Gayon (2004) que é de 20-30 mg L™ de SO
livre para vinhos tintos e valores de SO tota

de 90-100 mg L* de SO, combinado, onde o
tratamento 2 apresentou as  maiores
concentragdes de SO livre e total.

Os teores de extrato seco (24,8-26,3 g
LY estdo diretamente relacionados com a
concentracdo de agucares presentes na uva,
visto que os maiores teores de extrato seco
foram encontrados para o tratamento 2.
Segundo Barnabé et al., (2007), vinhos com
maior  porcentagem de extrato  seco
apresentam na andlise sensorial maior nota
atribuida ao quesito corpo. Esta caracteristica
¢ devido as maiores quantidades de
componentes da casca na composicdo do
vinho.

Para a concentracdo de antocianinas
totais no vinho, as maiores concentragdes
foram encontradas no tratamento com leve
desfolha de 3 a 4 folhas (T2). As antocianinas
sd0 pigmentos naturais responsaveis por uma
vasta gama de cores em vegetais, frutas e
outros produtos derivados, tal como o vinho
tinto. Antocianinas e flavondis tem
importancia fundamental para estrutura
quimica, equilibrio gustativo e longevidade de
vinhos tintos, sendo extraidos da uva na fase
de maceracéo.

As diferentes técnicas de vinificacdo
permitem a extracdo destas moléculas nos
primeiros quatro a seis dias de maceracdo. A
sua concentragdo nos vinhos tintos obtidos de
uvas de castas de Vitis vinifera varia entre 350
mg L't e 1100 mg L* (PEYNAUD, 1997).

Disegna et al. (2005) também
constataram maior conteudo de antocianinas
em uvas e vinhos ‘Tannat’ provenientes de
vinhedos com desfolha no Uruguai. Estudos
realizados por Polenta (1996), em vinhos
‘Cabernet Sauvignon’ de Santana do
Livramento (RS) e por Antes (2008), em
vinhos ‘Cabernet Sauvignon’ de Bagé (RS) da
safra 2007  demonstraram  diferencas
estatisticas entre si quanto ao teor de.
antocianinas totais dos vinhos com os maiores
valores no tratamento com desfolha.

As concentragfes dos compostos
fenolicos totais foram maiores para ©
tratamento 2. O vinho tinto possui um grande
namero de constituintes polifendlicos, como
flavonoides, estilbenos, antocianinas, acidos
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fendlicos e taninos, que exercem efeitos sobre
a saude human.

A concentracdo desses compostos na
uva e no vinho depende de fatores como a
cultivar de videira, as condicbes de cultivo,
estdgio de maturacdo e o0s metodos de
vinificagdo empregados. Além disso, a

composicdo fendlica do vinho pode variar
durante todo o processo de vinificacdo,
estabilizagdo e armazenamento do vinho
devido as reacGes que ocorrem durante o
envelhecimento, como as reagbes de
condensacdo, polimerizacdo, oxidacdo e
precipitacgao.

Tabela 5. Analise quimica dos vinhos elaborados a partir de uvas cv. Syrah submetidas a diferentes manejos de

desfolha do dossel vegetativo.

Variaveis Tratamentos
T1 T2 T3 T4 T5

Densidade 0,993a 0,993a 0993a 0,993a 0,993a
Teor alcodlico (%) viv 13,2b 135a 129e 13,1c 13,0d
pH 35a 35a 35a 35a 35a
Acidez Total (meq L?) 96 a 89d 91c 87¢e 93b
Acidez Volatil (meq L) 53¢ 50d 55a 53¢ 54Db
SO, Total (mg L™Y) 69,1d 76,8 a 589e 759D 74,2 ¢c
SO; Livre (mg. LY) 24,7c 27,3a 209e 27,3 a 23,0d
Extrato Seco (g L) 25,0d 26,3 a 248 ¢ 25,4 ¢ 25,6 b
Aclcares Redutores (g L™?) 13a 13a 13a 1,3a 13a
Antocianinas (mg L™?) 549,4e 774,7a 589,8d 6842b 6169c

Médias seguidas de mesma letra nas colunas, ndo diferem significativamente entre si pelo teste Tukey a 5% de

probabilidade.
Concluséo

Os diferentes niveis de desfolha
empregados no presente trabalho nédo
influenciaram significativamente o ciclo
fenolégico da videira que foi de
aproximadamente 112 dias, ciclo esse
considerado curto a vista de outras regides,
mas pelas condic¢des climéticas diferenciadas,
esta antecipacdo é normal para as condi¢Ges
do Vale. Para as taxas de assimilacdo de CO;
0s tratamentos empregados ndo apresentaram
reducdo da taxa fotossintética e sim, sua
manutencdo durante o periodo de estudo.

Pode-se constatar que os diferentes
niveis de desfolha interferiram tanta nas
massas dos cachos como nas bagas, onde o
tratamento testemunha (T1) e o tratamento

tanto de comprimento dos cachos como de
teor de solidos solUveis e acidez titulavel das
bagas.

Os niveis de desfolha avaliados neste
trabalho influenciaram significativamente a
composigdo dos vinhos tropicais ‘Syrah’, no
primeiro semestre de 2010, sendo o
tratamento com leve desfolha de 3 a 4 folhas
(T2), o tratamento que proporcionou maior
qualidade no que se refere a composicdo
desses vinhos, principalmente, em relacdo aos
teores de antocianinas totais e compostos
fenolicos totais, os quais foram os mais
elevados, bem como teor alcodlico.
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